Le Petit Nice

BAR RESTAURANT

BASSIN D’ARCACHON

Mese

Ici, on cuisine
et on vous sert avec passion.



Castelain a la pression

Bieres & Cocktails

25cl

La Petite Nice 500€
IPA 550€
SuperNova NEIPA 6,00€
RED Sunset 6,00€
Castelain Grand Cru 6,00€
Panaché 500€
Monaco 500€
La petite fruitée touche de fraise — 5,50€
et de péche

La petite exotique touche de — 550€

mangue, passion et ananas

Nos Bieres a la bouteille

Desperados 33cl

Corona 33cl

Biere s/alcool selon arrivage

Nos Cocktails

Spritz, base au choix : Apérol, Lillet ou Limoncello -
Base au choix, Prosecco, eau gazeuse

Italicus ou St Germain Spritz
ltalicus ou St Germair, Prosecco, eau gazeuse

Cuba Libre

Havana, Coca Cola, tranche de citron vert

Gin Tonic
Gin, tonic, citron

Lillet Tonic
Mojito

Notre Sélection de Bieres Cadette et

50cl
9,00€
10,00€
11,00€
11,00€
11,00€
9,00€
9,00€
9,50€

9,50€

700€
700€
570€

10,00€
11,50€

10,00€
10,00€

10,00€
10,00€

Havana, cassonade, citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse

Mojito Fraise

11,50€

Havana, cassonade aitron vert, rmenthe fralche eau gazeuse, purée de fraise

Mojito Passion

11,50€

Havana, cassonade, citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse, purée passion

Moscow Mule
Vodka, Ginger Beer; citron vert

London Mule
Gin Beefeater, Ginger Beer, citron vert

Pina Colada
Rhurm, ananas, coco, vanille

Caipirinha

Cachaca, citron vert, cassonade, glace pilée

Zombie
Rhum, vodka, abricot, cerise, orange, jus dananas

&

10,00€
10,00€
10,00€
10,00€

10,00€



Nos Cocktails sans alcool
Virgin mojito 700€

Cassonade, citron vert, menthe fralche, eau gazeuse

Virgin mojito fraise 9,00€
Cassonade, citron vert, menthe fraiche eau gazeuse, purée de fraise

Virgin mojito passion 9,00€
Cassonade, citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse, purée passion

Virgin Pina Colada 700€
Lalt de coco, Jus dananas

Virgin Spritz 700€
Le Shrek 700€
Kiwi aloe vera, pormme verte banane, orange

Passion tropic 700€
Fraise péche ananas

Sand Island 700€
Mangue passion, ananas, orange

Nos Apéritifs

Prosecco (coupe) 6,00€
Kir cassis, mUre, péche, violette 6,00€
Sangria blanche, rouge avec fruits —— 6,00€
Ricard 500€
Lillet blanc, rouge, rosé 6,00€
Martini blanc, rouge 6,00€
Ti-Punch 500€
Sangria blanche, rouge avec fruits (pichet) —— 24,00€
Prosecco Riondo, DOC Prosecco 32,00€
Nos Softs

Soda 33cl 450€

Coca Cola Coca Cola zéro, Limonade, Fuzetea, Oranging,
Schweppes Tonic Schweppes agrumes

Diabolo 450€
Sirop a l'eau 300€
Grenadine, menthe, citron, péche, violette

Jus de fruits PAGO 450€
Orange, ananas, pormme, fraise, tomate, ACE

Citronnade 6,00€
Supplément Sirop 0,20€
Nos Eaux 50cl L
Abatilles Plate, pétillante ———  300€ 500€

Nos Sirops thés glacés 100% naturel Monin

Thé vert péche, citron, pasteque 6,00€
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Sélections de Spiritueux

Nos Digestifs

Get 27, Bailey’s, Manzana, Limoncello, Malibu — 6,00€
Cointreau 9,00€
Silbctoon o

Whiskys

Ballantines 6,50€
Jack Daniels 8,50€
Aberlour 10 ans 11,00€
Chivas 12 ans 12,00€
Gilbotoon

Rhums

Havana especial 700€
Bumbu 9,00€
Hechicera 10,00€
Gilbotoon

Gins

Beefeater 8,00€
Malfy Pamplemousse 11,00€
Monkey 47 11,00€
Beefeater 0% 700€
Silbotoon— o

Vodkas

Absolut 700€
Grey Goose 11,00€
Notre

Tequila

Patron reposado 11,00€
Wotoe

Armagnac

Dom. Marquestau 9,00€
Note

Cognac

VSOP ABK6 9,00€




Cote Jerre

Nos Tapas & Planches Producteurs

| Crevettes roses de Malaisie x6 15,00€
Accras de morue x8 avec sa sauce chien 9,00€
Cassolettes de chipirons a la plancha —  11,00€
Beignets d’encornets x8 10,00€
' Guacamole et Nachos 9,00€
Beignets de jalapenos x8 9,00€
Paté comme cochon 8,00€
Fuet du coin 8,00€

Planche de Charcuterie — aa 2400€ aaaa 3700€
Bresaola, jarmbon blanc truffé saucisson pavé de coche, jarmbon de coche,
coppa, chorizo, jarmbon persile crudités/fruits de saison et guindilas

Planche Mixte & aaa 3900€
Bresaola, jarmbon blanc truffé saucisson pave de coche, jarmbon de
coche, jambon persille comté 18 mois, Saint Nectaire, torme mixte
brebis chévre, crudiités/fruits de saison et guindillas

Planche Fromage aa 2400€

Comté 18 mois, Saint Nectaire, Torme mixte brebis chévre, Cantal

entre deux, Mimolette extra vieile, crudités/fruits de saison

Nos Entrées

(@, Oeufs mayonnaise maison 700€
Carpaccio 11,00€
Foie Gras 16,00€
Buratta di Buffala, tomates d’antan, pesto 12,00€
Camembert réti au lait cru 150g 14,00€

Temps de cuisson 10/15min, déconseilé aux femmes enceintes

Nos Huitres du Bassin d’Arcachon

Huitres par 6 12,00€

g Huitres par 9 1800€

Huitres par 12 22,00€
Nos Salades & Bowls

Salade Landaise 21,00€

Salade, tornates, jarmbor, jambon de pays, magret fumé foie gras,
gésiers, lardons, croditons, pignons

Salade César 18,00€
Salade, tormates, oeuf dur, parmesan, crolitons, poulet pané
Poke Bowl 18,00€

Riz basmatj tormates, concombres, carottes, chou rouge, avocat,
edamame, wakame, mangue

Poke Bowl Poulet 19,00€
Riz basmatj poulet, tornates, concombres, carottes, chou rouge, avocat,
edamame, wakame, mangue

Poke Bowl Thon 20,00€
Riz basmati thor, tornates, concormbres, carottes, chou rouge, avocat,
edarmame, wakame, mangue

s39.nuy g sedey,




Nos Plats Coté Landes

Tartare préparé coupé au couteau ——— 2300€
Piece de 180qgr de viande Charolaise, capres, cornichons, tabasco,
sauce worcestershire, échalotes, jaune doeuf

Nos Plats

(@) Burger du Petit Nice 19,00€
~ Steak haché Black Angus cheddar, sauce burger, tormate, oignon confit bacon
Magret de canard du Sud-Ouest IGP ——— 2700€
Piéce de 300g
Piece de Boeuf 26,00€
Piece de 250qg, Sauce au choix : échalote, roquefort
Cuisse de poulet dailleurs 21,00€
/' Steak vegan 21,00€

Nos plats cété Landes sont servis avec frites fraiches et salade.

Nos Plats Coté Bassin

Poisson du jour 25,00€
Servi avec riz et legumes
Steak de thon juste snacké avec sa sauce —— 2300€
Servi avec riz et légumes

(@) Fish and Chips 19,00€
L’'assiette de Chipirons a la plancha 200gr —— 22,00€

Les Suppléments

Sauce 1,50€
Frites fraiches, [égumes, riz basmati, salade — 300€
Nos Moules
(@, Moules marinieres avec frites 18,00€
@ Moules a la creme avec frites 19,00€
(@, Moules au Roquefort avec frites 20,00€
Notre Menu Enfant
Steak haché ou filet de poisson 1300€

Servi avec frites, riz ou légumes
Boisson : Sirop a l'eau
Dessert : 1 boule de glace

Afin de faciliter le service, aucun changement
de garniture ne sera possible.
La liste des produits allergénes de nos plats est disponible sur
demande. Prix nets et service compris.

@ : service en continu de 16h a 18h.

V : Vegan



Nos Desserts

Mousse au chocolat

Panna cotta et son coulis de fruits rouges

Coeur coulant au chocolat
Servi avec sa créme anglaise

Creme brilée
Cannelés facon profiteroles et sa chantilly maison —

Tarte fine aux pommes du Val de Loire pur —
beurre et sa chantilly maison

Nos Glaces

Chocolat Liégeois
2 boules chocolat, nappage chocolat, chantilly maison

Cagé Liégois

2 boules café café chantilly maison

Dame Blanche
2 boules vanille, nappage chocolat, chantilly maison

Colonel
2 boules citron vert, vodka

Boules au choix

9,00€
9,00€
10,00€

10,00€
11,00€
11,00€

10,00€

10,00€

10,00€

11,00€

Vanile, fraise, chocolat café caramel fleur de se| coco, citron vert mangue

1 Boule
2 Boules
3 Boules

Supplément chantilly maison

Nos Crépes

Crépe sucre de canne

Crépe au beurre, sucre de canne

Crépe nappage au choix
Nutela, cararmel beurre salg fraise

Supplément chantilly maison

Supplément boule de glace

300€
6,00€
8,00€

1,50€

450€
500<€
550€

1,50€
330€
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Boissons Chaudes

Nos Café et Chocolat

Café, décafeiné

Café allongé

Café noisette

Décaféiné noisette

Double espresso

Grand café creme

Cappuccino, chocolat, café viennois

Chocolat chaud maison

Café frappé

Nos Thé comptoir Richard

Thé au choix

Supplément lait

250€
300€
300€
300€
500<
550€
500€
500€
550€

4,00€
0,40€



Nos Vins Blancs

Bor/w Verre 75cl
Bordeaux Altitude, AOP Bordeaux — - 19,00€
VIf et dlegant. reflet lumineux des coteaux Bodelais en altitude

Chateau La Freynelle 6,00€ 2300€

AOP Entre deux mers

VIf frais et equilbré belle acidité au final fruité et désaltérant

(= Dada de Rouillac 800€ 3500€
AOP Pessac Léognan 2023

Equilbré et arbrmatique, fruits mdirs, minéralité et final elégant

3% Plaisir coupable 6,00€ 20,00€
VDF Vin de France, Moelleux

Moelleux gourmand et fuité aux notes de péche, poire et miel

Zau’rz/

3% Domaine Delobel Exponentielle — - 3300€
AOP Touraine

Frais et fruité notes dagrurmes et bele minéralté final herbal

3% Domaine Thomas 9,00€ 44,00€

AOP Sancerre 2023

Vif et mineral aux arbmes dagrumes et fleurs blanches

ZW%%C/ - /@)a,S‘S'p%m_/
3% Hérisson Chardonnay ———  6,00€ 22,00€

Chardonnay rond et gourmand aux arérmes de fruits mars

_Boa.r//o;/rue/
Domaine Camu, AOP Chablis ——— 850€ 38,00€

Frais et minéral signature élégante du terroir Bourguignon

Nos Vins Rosés
Bor/w Verre 75cl
Bordeaux Altitude, AOP Bordeaux — - 19,00€

Frais et délicat a larématique vive et parfaiternent équilibrée

/ﬁrm/we/ C{)/LN /D,qu

8o Chateaux Salnte Croix — 6,00€ - 20,00€
AOP Cbte de Provence

Moeleux gourmand et fuité aux notes de péche, poire et rmiel

Le Roi Soleil, AOP Cbtes de Provence - 2700€

Raffiné et seduisant, frais, fruité et rafraichissant

8% Chateau Sainte Marguerite Symphonie - 34,00€
AOP Cétes de Provence Cru classé
L elégance provencale, fin, équillbré et fruité final arérmatique

150cl 300cl
Cuvée Charmeur Magnum / Jéroboam—- 59,00€ 12500€
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Nos Vins Rouges

Bar/w Verre 75cl
6,00€ 22,00€

Chateau Boiresse, AOP Graves
Equilbre entre tanins souples et fruits mdrs

Chateau Rocher -Gardat ———— 700€ 26,00€
AOC Montagne Saint-Emilion 2021

Arémes de fruits noirs, tanins fermes mais soyeusx, ferme et intense

© Dada de Rouillac 800€ 3500€
AOP Pessac Leognan 2020

Arémes de fruits noirs et fruits rouges, notes épicées, attaque
nette et franche

Etoile Haut Nouchet 700€ 29,00€
AOP Pessac éognan 2019

Riche et arbmatique, soyeux et harmonieusx,

Chateau Gouprie, AOP Pomerol 2022  9,00€ 4500€
Fruits rouges avec notes vanilées, soyeux et équilbré

32 (=) Chateau Olivier Rouge ——— - 78,00€
AOC Pessac LLéognan Grand Cru Classé 2015/2016

Puissance, finesse et élegance, tanins précis, nuances de fruits noirs

3% Nimois Ni Toi 6,00€ 24,00€
AOP Costiéres de Nimes

Franc et élégant, fruit léger et final acidulé

3% Domaine des Romarins ——— 6,00€ 26,00€
AOP Cbtes du Rhéne

Arémes de cerise confitefralise écrasée, epicé et harmonieux

ZW%Q/ - /@Ja,SS‘p%w
Domaine Haut - Lirou, AOP Pic SaintLoup  8,00€ 28,00€

Expression dun terroir et concentration de maturité

Black Gorilla, VDF Vin de France - 25,00€

Charpenté et gourmand aux arérmes de fruits noirs et épices

Nos Champagnes

Champagne Laurent Cisneros et filles Brut sélection

Coupe 8,90€
Bouteille 59,00€
Kir royal cassis, mire, péche 9,90€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
a consommer avec modération.
Prix nets et service compris.

E,g issu de l'agriculture Biologique
/ o)\
’t Haute Valeur Environnementale (HVE)



Le Petit Nice

BAR RESTAURANT

BASSIN D’ARCACHON

Suivez-nous sur les réseaux
pour ne rien manquer :

www.lepetitnicepyla.fr



